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Tarifs : 4 pers. 23€ - 6 pers. 32€ - 8 pers. 40€ - 10 pers. 48€

=" | Cunchy
Moelleux cacao .
Croustillant chocolat
Crémeux au chocolat
au lait de Madagascar
Mousse au chocolat noir Glacage croustillant
du Br‘esn o ) aux éclats d'amandes
Alergenes.: blé, fuite. & caque, latt, Abergenes - 6b6, uiits & coque, lait, soja, oeufs,
soja, oeufs, gélatine de poisson statine dopoi

 teurde et IS

Biscuit moelleux cacao
Crémeux au caramel
Caramel fondant a la

Biscuit moelleux au chocolat
Biscuit ultra croustillant
Crémeux a la noisette
Mousse chocolat au lait

Biscuit croustillant
Crémeux au chocolat
parfumé a la féve de

tonka fleur de sel
Mousse au chocolat noir Fines feuilles de chocolat
Allergenes : bls, fuits & coque, croquantes
;‘“;5 0‘?/@ oeufs, gélatine Mousse au chocolat noir
poissor Allergenes : tait, sgja, oeufls , gélatine de poisson
News-yorkais 1000 Feuilles Praliné
Brownie Pate feuilletée caramélisée

Croustillant au praliné
Creme onctueuse a la

Croustillant biscuité
Crémeux au caramel

Sablé chocolat noisette
Créme vanille et chocolat

ﬂqumwbéeaqapoumw
Allergenes : bls, Puits & coque, lait, coque, lait, oeuf



Tarifs : 4 pers. 23€ - 6 pers. 32€ - 8 pers. 40€ - 10 pers. 48€

Biscuit moelleux

Croustillant biscuité aux
zestes de citron @‘g@,
Compotée de fruits rouges ' S
Créme onctueuse \
au citron et yuzu
Allergenes : bls, puits & coque, lait,
oeufly, gélatine de poisson

Réuve d’ Juoire

Biscuit moelleux coco
Compotée de mangues

au jus exotique

Créme fondante a la vanille
de Madagascar

oeufs. gelatine depaisson, sejo

Paris Brest

Pate a choux

Coeur coulant praliné
Créme fondante a la
noisette

fouito & cogue,

sans lactose sans fruits a coques

sans gluten

Biscuit moelleux
Croustillant biscuité aux
zestes de citron vert
Compotée de framboises
Créme légere a la vanille
de Madagascar
Allergénes : ble, fuiits & cogue,
lait, oeufls, gélatine de poisson

Pate feuilletée
caramélisée

Choux a la creme
Créme patissiere a la
vanille de Madagascar
Créme chantilly vanille

Patisserie végétale

Biscuit moelleux au chocolat
Croustillant aux éclats de
noisettes

Compotée de poires
Mousse au chocolat noir

Allergenes : ble, fuiito & cogue
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