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Tarifs : 4 pers. 23€ - 6 pers. 32€ - 8 pers. 40€ - 10 pers. 48€
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% Biscuit moelleux au chocolat
Biscuit ultra croustillant
Crémeux a la noisette
Mousse chocolat au lait
Glacgage croustillant

Pate sucrée au cacao
Crémeux au chocolat au lait
Biscuit moelleux au cacao
Mousse au chocolat noir
Sablé cacao

Albergénes : bls, fuiits & coque, Cait, aux éclats d'amandes
soja, oeufs, gélatine de paissorn Allergenes : bls, Puits & coque, lait, soja, oeufls,
slatine dopoi

Pdtisserie végétale
Biscuit moelleux au
chocolat

Do

Flan fondant a la vanille
de Madagascar, a la texture

Croustillant aux éclats de ultra crémeuse et au goQt
noisettes délicatement parfumé.
Compotée de poires Allergénes. : blé, lait, oeufs

Mousse au chocolat noir

Allergenes - soja, b6, fuits & coque

1000 Fewibles Prabiné

Brownie Pate feuilletée caramélisée
Croustillant biscuité Croustillant au praliné
Crémeux au caramel Creme onctueuse a la

Disponible uniguement les vendredi, samedi et dimanche

Sablé chocolat noisette

Créme vanille et chocolat WM%WM“

Albergenes.: b, fuiits i coque, tai, coque, bait, oeufly

sgja, aeu{a gefaiuwdepoman, Disponible uniquement les vendredi, samedi et dimanche

ans lactose sans fruits a coques sans gluten




Biscuit moelleux

Croustillant biscuité aux

zestes de citron

Compotée de fruits rouges
Créme onctueuse

au citron et yuzu

Allergenes : ble, fuiits & coque, lait,
oeufs, gélatine depoi

Biscuit moelleux aux amandes,
Croustillant au citron vert
Compotée exotique
(passion-yuzu-mangue)

Crémeux aux zestes de citron vert

Allergenes : bls, fuits & coque, lait,

Biscuit aux amandes
Compotée de framboises
Créme légere

Framboises

Allergenes : fuiito & cogue, blé,
oeufs, bait

TJarte aun puaises

Pate sucrée

Créme légere a la vanille
Coulis de fruits rouges
Fraises

Puits & coques
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Biscuit moelleux a la pistache

Biscuit croustillant

Crémeux a la fleur d'oranger

Une onctueuse créme ala

pistache.

z#%e/&g;érm R pum @ coque, lait, aeu{@
latine do poi

Pate feuilletée £
caramélisée '
Choux ala créme

Créme patissiere a la
vanille de Madagascar
Créme chantilly vanille

P q

Biscuit moelleux
Créme légere
alavanille
Confit de fraises
Fraises

Allergénes : lait, ceufy, gélatine de
poisson

les i, samedi et dimanche
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59 rue Saint-Laud , 150 rue Nationale
(GPS : chemin de Pellouard)

19100 ANGERS S 49150 LES PONTS DE Cfi 3k 9300 cHOLET

Tel : 02 41 87 44 39 Tel : 02 41 58 55 40
Tel : 02 41 91 63 66

@Aurelienartisanpassionne i'
@@ArtisanpassionneAurélienTrottier E

9arlisanpassionne@orange.fr .g\% commande en ligne

www.artisanpassionne.com
I{U RELAIS
DESSERTS



